
 



 

 

3.2. Проведение систематических проверок по качеству и безопасности питания в 

соответствии с утвержденным планом работы.  

3.3. Осуществление контроля: 

• За соответствием рационов питания и норм раздачи готовой продукции 

согласно утвержденному меню; 

• За качеством готовой продукции; 

• За санитарным состоянием пищеблока; 

• За качеством сырой продукции, выполнением графика поставок продуктов и 

готовой продукции, сроком их хранения и использования; 

• За организацией приема пищи обучающимися; 

• За соблюдением графика работы столовой. 

• . Результаты проверок комиссии, а также меры, принятые по устранению 

недостатков оформляются актами и рассматриваются на заседании комиссии с 

приглашением заинтересованных лиц. 

3.4.Проведение опроса обучающихся по качеству организации питания и 

обслуживания и представление полученной информации директору школы. 

 

4. Права комиссии: 

 

4.1. Получать от директора школы информацию об организации питания 

обучающихся, формировании цен и т.д. 

4.2. Участвовать в работе по улучшению качества организации питания и увеличению  

охвата питанием обучающихся. 

4.3. Вносить предложения директору  школы о моральном поощрении работников 

школы за активную работу по улучшению качества организации питания 

обучающихся. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


