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Акт
оDгавом госvцаDстsецяого коятDодЕ_ФgдзоDа), ор"чй" 

"уп"ч"п-ьного коптlюляюDидического лицr, ,ппдп 
"пдуч,., 

йоiо ,rр"rrр;;;;;;;'

<l2> апрелr 
'оr'". 

-iJ_

проверки)

бl9з26. лермский край,
муни.ципальный оkтуг, с. Пелым ,

кочевский

по адресу: ул. Шко4ьная, д.8
(место проведевйБББй) 

--

ИМеется). должность рупо"одпrar",'a,-" 
\'!v!lwP' Аdld.'' ЧаМИЛИИ, ИМеНи_ отчества (в случае, если

(над3ора)] органа мУниципальrrого -"#хr": j:::"Уите_ля органа 
'O"Y'UP"'""'н0.0 *опцоп,{надзора). органаьrуririц"пЙпо.о'*,_",t-l 

п|ЕJц руководителя органа
rюовепки) )mроля. издаsшею распоряжениение или приказ о лроведении
была проведена проверка в от!]ошении
учреr(депrrя ( пелымская спеппоо ';]jY::11:_T1'-" бюджетяого общеобр&зоватеJIьяого

'-1'"?fl:::].J::л"jт"::::лч,,"б,,i;;;;;;;;;;frъНiюридический аарес : бl9J2d. Пепм, 
, ,"_,!!J|ьпай rцколд>

чл. IIIкопLло_ . а л.__ . л__л:л_,I11 краЙ, Кочевскпй мунццппальныйл. Школ д.8, огрн l0259033s6321 , йIrir040006r0. округ, с. Пелым ,

Прдолхительность проверки:
иtцивидуальноло предпривимателя) 

-

с "l8|'MaoTa по ''l2'' апоеля 202l года.

АкI

пе
еи

кий ито имьный
(наименование органа к)сударственноI( копией распоряжения/приказа о пD(О 

КОНТОЛЯ (НаДЗОРа) ИЛИ ОРгана vчниципальною

"",",дной 
np"ep*n д;Ы;;Й;j|i,Тfil,ХХ#"ё3,Ii,"}Н;J*Тi {,unonn".."" np"

ОЗНаКОМЛе" l]iQ?? Ц..ДДЩjЗ9ц9рлд9ц]ая вручена l8.0З.2 02lг. в |I45r, 4,,MJ

коtrтроля)
пlюведении

Лпцо(а), проводrrвшее проверку:

(заполвяегся в случае

- Климова Лариса Геннадьевна - гла]
отдела Фуководитель проверки); 

ВНЫЙ СПеЦИаЛИСТ-ЭКСПеР КОМИ-Пермяцкого территориального

прлвлечепы к проведению поояl
организацииl "РUбеРКИ В КаЧеСТВе ЭКСПеРТОв, представптеlи экслертпой
- Кдраваева Любовь ВладимиDовна
lКО^i"-П"р"rч*".i Б;;Ы;ЬЪU 

",- 

ПОМОЩНИК СаНИТаРНОГО ВРаЧа ПО ОбЩей гигиене окружногоlеtпр гигиены и эпrцемиологии в Пермском краеr;

состдвJIея:



Приказ ФедеральноЙ сщ.жбы по акцредиmции от 2lMая 2015г. Ns A-249l (Об аккредшгации
Федерального бюджсгного уrреждени, здравоохранения (це,"гр гигиены и эпидемиологии в
пермском kpaeD в качестве органа инспекции в яационмьной с"стеме аккредraгации.
(фамилия, имя, отчество (в случае, если имеется), должность доп*rо"r"о.о лица (должпостных

лиц), проводившего(их) проверку; в сл)лае привлечения к )ластию в проверке экспертов,
экспертных орmнизаций указываются фамилии, имена, отчесгва (в сл)лае, если имеются),
должности эксперюв и,/или наименования экспертвых организаций с указанием реквизrк,всвидетельства об аккре/ц,lmции и ваименование органа по аккредmации, выдавшего свидегельство)

(фамилия,имя,oтчеcтBo(вслyчaе'если'"""'."1'дon*'offi
лица (должностных лиц) или уполномоченного представителя юридического лица, уполномочеЕного

ж.в.

Функционмьное разделение горrчего цеха, вкJlючающее в
блюд. зону обработки vясо-рыбной и оsощной продукции! зону
зону выдачи готовой продукции.

представителя индивидуальвого предприниматеJIrl, уполномочеяного предсmвителя
самореryлируемой оргttнизации (в случае проведеlrия проверки члена самореryлируемой
организации), прис}тствовalвших при проведении мероприrlтий по прверке)

В ходе проведения проверки:
МБОУ <<Пелымская СОШ), по адресУ: 619326, Пермскцй край, КочевскиЙ мувпцяпальный
округ, с. Пелым, ул. Школьпая, д.8. В период проведеЕпя проверки 18.03.2021г. с 11-45 час. до
14-00 час. устаяовлено:
В школе обучаются с l по 4 класс 5l ребепок.

Территория МБОУ <Лелымскм сош)) благоустоена, ограr(дена забором. ,Щля сбора твердых
коммунaчlьных отходов имеются коятейнеры с закрывающимися крышками и оборуломна
площадка с водонепроницаемым твердым поIФытием, Размеры которой превышают ллоцадь
основания контейяера, чm соответствует тебованиrм п. 2.2.1. , л.2.2.з. Сп 2.4.a648-2О (Санитарно-
эпид€миологические rребования к организациям воспиmния и обучения, oтдыха и оздоровления
дЕтей и молодежи) (далее сП 2,4.з64810), Предсmвлен контракт J{! 2054l79зз-202lhко сrг
09.0з.202l г. с пкГУП <Теплоэнерго)) на оказание услуг по обрчцirпю 

".""рдчr"п 
коммун.rльцыми

отходами.
Пицеблок размещается в отдельно стоящем l-тгаr(ном здании в деревянном исполнсвии 1987

года постойки, общеЙ площадью - 184,0 Ml, Набор помеrцениЙ пищеблока: обеденный зал, горячий
цех, моечнаrt кухонной и столовой посуды, кладовм дIя храяения сыпуlих, кладов{tя дп овощей.

Работа пицеблока организомна на сырье и мясных полуфабрикатах. Предgгавлены договор
розвичвой купли-продаr(и N9 5/2021 от 27,0.1,202.| го.ча с КФХ Утробиным Д.В, и договор рзничнойкупли-продахи М |0l202l oT29.0I-2021 года с ИП Дндровой М.Н.

себя зону приготовления горячих
приготовления холодных закусок,

планировка помещений и расстановка оборудования пищеблока обеспечиваlgг
последовательность технологических процессов, исlоючalющих встречные или перекрестные поlOки
сырья, лолуфабрикаюв и лотовой продукции, использованной и чистой посуды и инвецmря, чт0
соответствует тебованиям п. 2.з.з. сП 2,4,з648-20, п. 2.5. СанПиН 2.з/2.i,з59о-2о <СанЙарно-
эпидемиологические требования к организации общеqтвенного питания населенияr) (далее СанiIин
2.з/2,4.з590-20).

Помецения пищеблока оборудованы централизоваЕIrой системой холодноло водоснабжевия и
внутрсвней сетью канализации с отводом сточных вод в герметичЕ}'ю емкость накопmеля с
послед},ющим вывозом ЖБО. Моечные ванны присоединяются к капализационной сgги с
воздушным разрывом 20 мм от верха лриемной воронки. Горячее водоснабхение обеспечивается за
счет усmновленных водонагревmельпых приборов, что соответству9т требованиям п. 2.6.1. сп
2,4,З648-20. Представлены договор ва окarзание услуг по холодному водоснабхению Ns б/н от



0i.02.202I года с МБУ (Кочевское ЖКХ, и договор на оказание чслчл поб/ц от l1.01,2о2lг. с ооо (эко_трднсD_ J.,,J. .,v ТРаНСПОРТИРовКе ЖБО N9

В помецевиях пищеблока
мсханическим и естествеIlным побПРеДусмоIреяа 

система приточно-вытяхtной веЕтиляlци с
являющиеся источни*ч", "",,"п",',rёlтi}J;ъБl;жiн:-*:lflтхж;"J;;;:aг:яюве максимalльного загDязнения. ql
с*п"н z.зji+.]isi_;ъ.*-t """. ч ф соответствует tребованиям л. 2.7.4. СЛ 2.а.Збаs-2О, п, 2.ii.

Потолки и ст€ны помещений пищеблока гладкие, без щелей, трещип, деформаций, без следовпроФекаЕий и признаков порфr<евий грибком, имеют покр"ar", 
""-a""i"a*"й проведение уборкивлажным способом с применением_п,tоющlх и лезинфи!ируaщ"* 

"р"о"r". 
Поверхность половпомещений пищеблока имеет водонепроница""о" по*р"aиЁ, позчоriaщ"Я проведевие уборкиВЛаЖНЫМ СПОСОбом с приМенениеv_ м.олю_щп* 

" д"зп"фпцпрlaощих средств. что соответствчеттреьованиям п, 2.5.2.. п. 2.5.]. СП 2.4.З64S-20. п. 2.r6, санhиЁТ.зi|i.зSgб-Zо
Пищеблок оснащен необходимым технологическим, моечным и холодильным оборудованием,инвеqmрем, посудой, изгоювленными из материалов, 

"оо"""a"rrуощr* 
,Фебованиям,

ПРеДЪЯЫiЯеМЫМ К материалам, копm*рующ"" 
" 

ппщ"""r"п проrуЙ*п, у"aойчивыми к действию
Yл"_111i " ДеЗИНфИЦИРуЮЩих средств и обеспечивающими y"no"n" 

",pur""r", 
изгоювления и!зl,a"*" пичlевой продукции. На момент обследования 

"Ё"'rЪ*nonJ, ""."*о" и холодильноеооорудование исправно, чю соответствует ,требованиям 
".z.ц,i.i.'ёi'l.i.зВЦ8-20, п. 2.9. СанПиН2.З12.4.З59О-20, Предсmвлен аm обследовавия холодильного n 

"rnn*o"o оборудомния МБОУ(пелымская сош), от 1о.07.2020 г,

,__ 4ля 
обеззараживаяия воздца в зоне приготовления холодных блюд и порционировалия блюдНа 

_кЦне Усmновлены рециркуляюр возд}та баmерицидныл "изчiлrтебованиям п.2.4.6.2. Cп2.4,j6;s_i0. л. z.rц. с*п"н ijБ,ijЗ;Ъ_-" ''m"уд'' что соотвепстВУет

В зоце раздачи пищеблока
предназначеЕные для измерения *"j::y_": 

В наJIичии термомgгР мех,lнические с цlупом,
с.""п"н i.з)z.+,jsй_;;. 

,"-*-.- lýмПеРаТУРЫ ГОрЯЧИх блюд, что соответýтвует требо"ания п. 5.2.

Столомя обеспечена доотаточным количеством столовой и кцонной посуды,производственного иЕвеmаря. Для лродовольственtlого сь!рья, полуфабрикатов и гоmвойпродукциИ используетсЯ раздельное и специальнО npo"up*"po"unnoe обЬрудование, разделочный
Ёliii"?i;зiЁъЁr;:"rоч, "- соответствует ,р"Ъоччп-" л. 2.4.6.2..ёП z,ц,збiв-zБ, i. iЭ,

Мытье куховЕой посуды проводится отдельно от gголовой посуды. Мытье посудыосуцествляется ручцым способом _,с обработкоЙ 
"""й ;;;Й;, n 

"-no""r* прпборо"дезияфицируюцими средствами в соответствий 
" п"aaрупцr"й" по их применеЕию, чтосоотвегствуег требованиrм п. З.lО. СацПиН 2.З12,4.З59О-2О.

Хранение чистой к}хонной посуды и инве!паря осуществляется на стеллажах, столовой
ЖJi: 

- * РеШеТЧаТЫХ ПОЛКаХ, СТОЛОВЫХ ПРИбОРОВ - u iп"цп-"п"i*'"щпках-кассетах 
р)лками

воды, l
Прu входе в столовую оборудовапо З чмы

екгDо- и бчмажные п","."",," ;"лл:у:1:,лlu"о"jr", с подводко]й холодной и горячей- и оумФкнь!е полотен
Общая

(м')

количество площадь нs

детей

llродо,ткительноФ
перемен дл, пиrания

дсгей (в мия,)
функционирующих
умывальников усг.

т42,0 40 1,05 40 20 з

б48-20.

обеденный зБ оърудойГ
обработку с применением моюцих

с.юловой мебелью с йФыт"еlrл.-Йзволяющим проводить их
и дезинФиц1,1р),lоших средств. что соотвgгствует rребованиям п.2.4.6.з. сп 2,4,з648-2о.



Созданы условиЯ для соблюдения пр1-вил личноЙ гигиены персонatлом пищеблока пуr€м
установки умыв:rльноЙ раковины с подводкой горячей и холодной во;ы со смесителем. ПерсЬналпищеблока обеспечен специальной сацmарной одеr(дой, создан", у"rоЙ" -" р*о"льfiого xpa8eнrrrlличяых вещей и саниmрной одежды персоЕала в комнаге персон;а, что соmветствует требованиям
п. з.4- саяПuН 2.з/2.4,359о-20.

Ежедневно перед наЧмом работы провоДmся термометрия и Осмотр работников пищблока нацмичие гнойничковых заболеваний
ангиЕ, катар.цьных 

""п""пЛ u"p*lH" ill"L;:flrч#;*}" ff##Jffi 
."Ё;"-ч;;:-.:

(Гигиеническом 
'(урнале)), 

чт0 соотвЕпст"уег требованиям п. 2 .22. саilluн2,з12.4-359о-20.
Кпадовые для хранения сыпучих и овощей оборудоваЕы приборами для шмерениrl0гносительЕой влажности и температуры воздухаl весами, стеллaDками и подтоварнимми высоюй отпола l5 см., холодильное оборудование лц9Yа!кироsано и обеспечено рабочими термомЕтрами, чтосоотвегствуег тебованиям п. J, l ], санпин 2.з|2,4.з59о-2о.
Прием пицевых продуктов и продовольственЕопо сырья в МБоУ <Пелымскал СоШ>осуществляется при нaцичии документов, подтверждающпх их качество и безопасноqь.

,I|окумеrrгация, удостоверяюцм качество и безопаспость продукции, маркировочные ярлыки
сохраняIoтOя до окончания реализации. Осущесгвляется входной конц,оль поступающих продуктовс регистрацией в (журнале бракерока скоропортящейся пищевой проду*цп"о, что соответствует
требованиям л.2.2. с анПиН 2.З12.4.З590-20. -

хранение пищевых продукгов осуцествляется в складских помещсниях в соответствии с
условrfiми хранени, и срокalми годности, уqгановленными цредпрrrrlтием-изготовителем согласно
маркировочным ярлыr.ам, В целях коmроля за риском возникновеция условий дlя размноженияпатогенных микроорганизмов проводится_ ежедневныЙ коrIц,оль темпера.l.урного режима х!внения
пищевой продукции в холодильном оборудовании и в скJIадских помещениях с внесеt'ием
результатов в (ЖJФнал учета температурпого реr(има холодильного оборудования)) и (Журнал rleTa,IЕмпера:ryры и вл€lrкности в смадских помецеяиях)), что соответствует требовФr"ям п. 3.i. саяпин
2.з/2.4.з590-20 .

саниmрнм обработка куриного яйца проводится в промаркированных емкостях, созданы
условия для ололаскивания проточной водой. В качестве дезипфицируощего средсгва лрименяетGя
разрешенный для этой цели дезинфицирующее средство <Ника-2>. 

-'
Производсгво готовых блюд осуществляется в соответствии с технологическим rаlгаt и, в

которых отражена рецепryра и техвология tц)иготавливаемых блюд и кулинарных изделий, что
соотвегствует требомния п. 2.8. санпиН 2,з12.4.з59о-20.

предсmвлено примерное меню рщработано на 10 дней по ''сборнику технологических
нормативов, рецептур блюд и кулипарных изделий для школьных образовательIlых учреr(дений,школ_интернатов, дЕгских домов и детских оздоровительных учрехдений'' 2008 года, i.П"р*rч n
}твермено руководителем данного образовательного учреждеяия. Примерное меrrю МБоу((Пелымскм сош)) составлены с учеюм сезонllости: яа осенне-зимний период года, и
диф_ференцировано по возрастным фуппам: с 7 до ll лЕт, с 12 до l8 n"., 

"rо'"ооr"".йу""тебовани, п. 8.1.3., п. 8.1.4. санпин 2.з/2 .4.з59о-2о.
в связи с нахохдением общеобразовательной орmнизации в эндемичпом по недостажу йода

регионе в производстве блюд и кулинарных изделий применяется соль повареннlц пищевiUI
йодированнм. Уровень содержания солей йода в соли поЪариной пицевой выварочной экстра
<Лолесье> йодированной, отобранной в кладовой дп" 

""rny"n* 
МБОУ <Пелымская COlIi>,

установлепный лабораторным п}тем, находится в лределlц, установленЕых национальными
сmнддрmми 4}tl5 мкг/г (проюкол Объединенного Испытательного лабораторноrэ це}гФаСевервого n Очlry9ry (Коми-Пермяцкого) филиалов ФБУЗ <Itенгр гигиены и эпидемиологии в
Пермском крае> Nч 7.906 от 23 марта 202l l (аlтестат аккредитации N9'RД,RU.21НЕЗ0).

Проводитtя С-витаминизация третьих блюд обеденного рациона (кисели, компоты) со строгим
учетом суммарною количества вводимого препарата и оформлением <Ж54rнала 

- 

проведевия



витаминизации третьих и сладких блюд)),
2.зD.4.з59о-20.

что соответствует ц)ебованиям п. 8.t,6. санпин

(завтрак, обед).
минл п)тем

"_л.лР::*:: 
готовой продукции осуществляется после проведения оценки качества блюдоракераr(ной комиссии с регистацией результата в (Журнале бракеража готовой пищевойпродукции) и обора суточные пробы от_кфкдой n.pa", прй-"п"п"ыr, Ьпrд, 

"rо "ooru"r"iuy",тебованиям п. 8.1.10. СанПин 2.3/2.4.з590-20.

'Щля 
обучающихся 1-4 классов организовано 2-хразовое бесплатное пиmниеОгпуск горячего питаншI осуществляетс, по кJIассам в перемены по 20

бa,JиlýJIbnut U накр ывания столов союyднлlками пипIеблок,
количество школьников 1

4 кл,, нуждающжся в
количество школьников l

4 ш., получаюцие
бесплатные

количест.о rчколiiиiбi-iJй]iiйБi-
заболевания, требуюцие индивидlального подход.l I

организации пrrгаяш, получающие бесIrлФнФ

5] 51 5] 5l 0 0 0
официальпых отказа"ййс" от организованпок) бесплатного пиrапия i пиmющихся за

}тверждеЕному

предсmвлены

вmаминов и минеральных веществ от с)лочной потебности за l0 дней сосmвила: витамин С - 68,6О/о,ВrгаМИНBl_67,5Ой,витамияА-51,4%,кальций-57,8%,фосфор-57,6%,м^lнцй- 
б1,2Уо.

Безопасносгь сырья (картофель продоволютвенвый, ny* р"п"аa"Я; и готовых блюд яа
соответствие гигиеническим требованиям ТехЕического регламента Таможенного союза 02ll20l l(о безопасности пицевой продукции)) подтв€рждается результатами лабораторных испьrтаний,
проведенных Объединенным испытательным лабораторным чептром СевiрнЙ и Окрlтного(Коми-Пермяцкого) филимов ФБУЗ <Центр гигиеньi n 

"пrд""попо.пп в Пермском- крае>(протоколы лабораторных испыmпий М 7.859 m 24 марта 202l г., N9 ?.860 от 24 марта z021 г., Nе
7.904 от 2З марта 2021 г., N9 7.905 от 26 марта 202l л.(атгестат аккредитации ltЪ КД.КU.2tнвз0)).'

Энергетическм ценность и химический состав готовых блю!, выданных на обед l8 Map1a'202l
г., предназначенный для дет€й с 7 до 11 лет МБоУ (Пелымская СОШD, находятся в пределах
допустимых откловений (+57о), установленяых лаборатOрным пугем в ходе лаборiторяых
исследомний, проведенных Объединенным ислытательным лабораторным ченrром СевЪрно.о иокружного (Коми-Пермяцкого) филиалов ФБУЗ <ценцl гигиеньi , 

"ппд""попо.пп 
в Пiрмском

содержанне минеральных вецесгв

содержание минермьных веществ

(ккал) содержанfiе виmминов

с lBl в2
(мг)

кальций| фосфор

5з5 496.4 l0.5 lб5 | 286.1 | з58.' ,71.9
1.5 l5



fiflЯЬ:il"JrЪ]i:'аТОРНЫХ 
ИСПыm*'иЙ N9 7,861 - 7.866 от 2з марта 2o2l г. (атгесгат аккредгации

качество тtрмической обоаб.гки_ второго блюда из мяса (котлега мяснм'. mобранного 18марга 202l г. в обеденноv "-i мьоу ,,п;"",;;;ъоli;:;;;;;
oтcyrcTвyeT. чю подl верждаетс; ".;;;.;;; 

'"""::: j:'_li:"*j, реакция на пероксидазу
ойдпrъ"r""й"п";;#;т результатами лабораторных испытаний, npo""o"n"",i
ф-"-""Ф;rз',;й;;#;;#"i'Н,#1Т"ХТ#i"ffi ,":"_T""fi 

:rё:"JHf ',*T#t*il.]испытаний fig 7.9_07 от 23 марта 202 l г. (аттесгат аккредитацп" лп Кд.li,u.z l н взОl).
..___ 

('огласно (Ведомости контоля за рационом пиmниrD выпечные. кондитерские и колбасныеизделия в пиmнии д".Ей оIс}тствуют. Запреценных npooy*o"-n bn., u *"r"- ;u;;;;;:элидемиологическок) обследования в пиmние детей 7_1l пЙr* ur""n"no.-
л___ !1 Пгп""г"о" меню предусмOтрепо в рациоtrе обучающихся ,-r"n" 

"""*n)( 
овощей в вrцесалатов ежедневно. выдача свежих фруrюв вЪбе.л _ б раз.На момент проверки во всех п(

*:r: . :Ф;;,;;;,; 
";й;::#н" 

ffi ;уr",хт:ffiffi,Jiхтъ:iж"""ж"i:н:i
3 
jffiflЖfi.;;;J$ествJlяется после кФкдого приема пищи, чю соотве,ствует требования п. 2.18.

___ Jfupo"n:,.o инвентарь для уборки помещений промаркироваtl и закреплен за определеннымпомещением. Хранение уборочного инвентаря осущестчп"Й"'ч 
"п"цп-"по отведенном месте, чтосоотвсtствуgг тебованиям п. 2.19. СанПин 1,зtz.i.зsgо-zо.

обеспечено наличие запаса Mi
помещеuий и обработки ру; ;;";Нff;#;НЖ JJff i*JrlT#ý;#f iff "#;*"i#дезинфицирующие и моющие средства хранятся в упаковке произволителя в соответствии с
ё:нfiЯr.i.J:;;:1ъ. 

недоступных для обучающихся. 
"rо "оо.""."r"у"" тебованиrм п. 4.5.

Пищеблок укомплеКюван аmечкой для оr(азанllя первой медицинской ttомощи.В обеденном зaце вывешивает9я е}кедневЕое меяю основноm питания, )твержденной
!|I:_":.ч**" общеобразовательной организации. в котором у-;;,;;*" сведения об объ€махолюд и названия кулинарных изделий, что соответствует требованиям п. 8.1.7. санпин 2,3/2.4.з590-

___ 
ПредставлеН приказ N9 З5l-ОД оТ 26j22020 г. (О создавии комиссии по осуцествлениюконтоJп за качеством питания обучающихся в школьной столовой в ZOZr *а."""дчр"о" -ду",согласно которому общесгвенная

:9.y:::.;;;Г"Ь"";;;;;:'Ь"ýI"х;#;"#;"Tfi J'"l,"XЖfrii"*-#"TJffi #;осуществляет монmоринг горячего питавия обучаtощихс" u "*""*uni" планом, согласовапнымс адмиписlрацией школы.
Согласно аmу Л9 З по ll:юга

sz:::-y9oi 
j*,i.o j.bii"i.]"-.}r""""#]#*""LЧ::T#"J:"f".#xtJ#Ж#yJ

теоованиям. лредъявляемым норматIlвно-правовыми актами, работа школьной столовой признаЕаудовлсгворитЕльной.
По результатам проведенцого санитарно-эпидемиологического обследования объ€мнесr€денных блюд l8 марта 202l г. в завтак сосr:lвил lZ,3 ol", в обед- ti,i %.

___ 
В помещения1 пищеблом проводятсяl{ероприятий ло борьбе с насъкомыми и грызунами, чтосоотвЕтствует требовациям п. 2.23.__СанЛиН ).Зtz.Ц,зss_О-zf.. п;;д;;;;""" договор л! 12196возмездного оказания услуг по пDоведению санитарно-профилакгичЪских мероприямй с ГБУЗ tlк(пермский краевой центр дезинфiкюl,огии>.
Персонал пищеблока имеет J

r,]j1]11*" прохождени,l 
"еед*е;lеТ"l"о.J"i;;"i:Ш"":ххТ-"""Ёъ:ТТъJff;::".;медици''скою ocMorpa, лабораторного контоля, профессиональноЙ 

"пiп"цп"ес*оЙ 
подготовки и



аттестации. Профилакгические прививки проведены в соответствии С НационаJ|ьным кмеrцаремпрофилактических прививок, что соответстsует тебованияv п.I.5. сп 2.4.j64s-20.в процессе обследования было заявлено ходатайство о предоставлеяии докумеrгrов 1копийдокументов):
1. Договор на поставку продукгов;
2. Доювор на вывоз ТБО;
з. Договор на водоснабжение;
4. Доювор на вывоз ЖБО;
5. список сотрудликов с отметками о прохождении ме/ццивского осмотра, вatкцинации,гигиецического обучения и аттестации; личные медицивские книжки сOIрудников;6, Лримерное цикличное меню;

_ 7. Акг осмота т€пловок), технологического и холодильного оборудования.
Результаты рассмоrреция ходатайства: ходатай"a"о удочr*чор""о. 

-"^--*
ПредставлеЕы копии докумеЕтов:

l. Колии договора розничноЙ купли-продiDки N9 5/2O2l o.127-01.202l года с КФХ УтробинымА.В. и договора розНичной купли-продФки }lъ l0/202l от ZS.O1 20ii года с ИП АндровоЙ М.Н.2. Копия коrrтраrга 2054 l793З-202lЛkО от OS.OЗ.ZOZr г. с ЙiiЁ nT"nno"n"p"oo на оказание
r }.слУг по обращению с твердыми комм}нмьными отходами;
J, копия договора на оказание чслуг по холодпому водоснабжению N9 б/н от 01.02.202l года сМБУ (Кочевское ЖКХ))i
4, Копия договора на ок.вание чслуг по Iранспортировке ЖБО Jф б/п m l1.01.202lг. с ООО(ЭКО-ТРАНСD;
5. Список сотрудников о отметками о прохол(деrrии медицинского осмотра, вакцинации,
_ гигиенического об)лiения и аттестации; личные медицинские кни)lки сотудников;6. Предсmвлен акт обследовапия

сош)) от 10.07.2020 г. 
холодильного и теплового оборудования МБоУ (пелымская

Нарушеппй сапптарного законоддтельствд, саЕптаряых правил и ворм це выявлево.

В процессе обследоваtпя были

Е:lт::"]..т:j"ччпп" ooo*.uo" 
"o.Jj,iX'rTffi ;r""T#Ж*",;jiJ:I;g:"'"""*"" ИСПЫТаЯИЯ

(перечень испыmний. измерений.)
выявлеIlы нес9ответствия сведений, 

.содержащихся в уведомлении о нач€ulе осуществлепияотдельньЙ видов предпринимsтельской деят€льности, обязательным требованиям б 
'-*;;;;;

положений (нормативных) правовых акгов):

запись в журнал y"*u nio""po* .p"o";*;-;;u;, ;;;;;;';;;";;йЖ:Ь,
проводимых органами государственного концtоля {надзора.1. органами муниципirльного контоля,внесена (заkолняеmся прч провеоенuч выеrоноЙ проверкй)|

J- n,r.*n.o"u
(подпись проверяющего) , 'Чф- дпдроuчж.в.

(подп!l4ь уполноvоченного представигеля
юридического лиц4 индивидуального
предпринимателяl



его уDолномоченного представ}rr€.ля)

Прилаmемые докумеtlты: пDотоколы 
alqo|aтopilbD( испцтавий : ЛЪ ?.859 от 24 марта 202l г., Nr7,860 от 24 марта 202l г., ]ф 7.86l - N, 7.s66oT jз мй ib]jr 

"" 
m i.ЬdiЬzз марта 202l г., ]ф 7.ф5от 26 Mayв202l г., Jt 7.906 m 23 марта ZOZr г., 1.1s i.ЪО7Ь 

';;;;;Бi;.'
Подписи лиц, лровоДившlл( проверкуi Главный специалист-"*сп"р. Л.Г.Клипrq* О/

С акгом проверки ознакомлен(а), копию акг,l со всеми приложениями получил(а):
Андрова ж.в.
16a""rn", п"r, оr"*rЙ б cлy"ag i*
имеется), должность руководитеJи, иного
должностного лица или уполномочепного
представителя юридического лицl,
ипди видуальвого предпринимателr,
его уполномоченяого лредсгавит€ля)

апреJL
'' 12 '' 2021г.

помсгка об отказе ознакомленlul с актом лроверки:
(подпись уполномочепвого долr{ностЕого лица (лиц), проводившего проверку)


